Трудове навчання для учнів зі зниженим зором.
5 КЛАС
	Дата прове-дення уроку
	К-ть годин
	Зміст навчального матеріалу
	Вимоги до рівня загальноосвітньої підготовки учнів

	
	2
	Вступ

Узагальнення знань, отриманих учнями на уроках трудового навчання у початковій школі про найпоширеніші професії, об’єкти праці, матеріали, інструменти. Ознайомлення зі змістом  програми у 5 класі. Завдання предмета трудового навчання. Поняття про технологію. Технологія як перетворююча діяльність. Основні види технологічної діяльності у побуті: приготування їжі, прання, виготовлення одягу, ремонт квартири тощо.

Використання знарядь праці у процесі технологічної діяльності (ножиці, голка, швейна машина, збивачка, міксер, щітка, пилосос, і т.д.). Поняття  про техніку. Техніка у побуті. Правила внутрішнього розпорядку в майстерні. Правила безпечної праці. Практична робота. Ознайомлення із обладнанням майстерні. 

Вивчення правил внутрішнього розпорядку в майстерні та загальних правил безпечної праці. Ознайомлення із обладнанням майстерні.

	Характеризує технологію як перетворюючу діяльність;

наводить приклади технологічної діяльності у побуті;

розпізнає і називає види побутової техніки;

дотримується правил внутрішнього розпорядку та безпечної праці в майстерні.
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	Розділ 1. Робота з харчовими продуктами. Технологія приготу-вання кулінарних страв. Куль-тура харчування.

Тема 1.1.  Кухня та її обладнання. Приміщення для занять із кулінарії в школі. Санітарно гігієнічні  вимоги до приготування та збереження їжі, утримання приміщень та обладнання. Посуд, кухонний інвентар та догляд за ними. Нагрівальні прилади. Правила користування ними. Економне використання електроенергії і газу під час приготування їжі.

Засоби для миття. 
Ознайомлення з професіями робітників їдальні.

Тема 1.2. Загальні  відомості про харчування.

Відомості  про раціональне харчування,  його значення для життя людини. Режим харчування підлітків.
Основні види харчових продуктів. Санітарно-гігієнічні вимоги до зберігання харчових продуктів. Запобігання харчовим отруєнням. Загальні відомості про первинну і теплову обробку харчових продуктів. Їх санітарне значення, вплив на засвоєння продуктів організмом.

Тема 1.3. Приготування бутербродів.
Види бутербродів. Продукти, що використовуються для їх приготування. Бережливе ставлення до хліба. Технологія приготування бутербродів. Прийоми роботи ножем. Правила безпечної праці під час роботи з різальним інструментом. Санітарно-гігієнічні вимоги. Загальні правила сервірування бутербродного стола.

Практична робота. Приготування бутербродів, визначення їх якості. Сервірування бутербродного стола. Споживання бутербродів.

Тема 1.4. Приготування  гарячих напоїв.

Види гарячих напоїв (чай, кава, какао). Їх значення для харчування людини. Посуд для приготування гарячих напоїв. Заварювання як вид теплової обробки. Правила безпечної праці під час роботи з гарячими рідинами. Санітарно-гігієнічні вимоги. Технологія приготування гарячих напоїв, їх подавання та споживання.

Практична робота. Приготування гарячих напоїв, визначення їх якості, подавання та споживання.

Тема 1.5. Страви із яєць.
Харчова цінність яєць, їх види, строки зберігання. Визначення свіжості яєць. Страви з яєць. Технологія приготування варених та смажених яєчних страв. Правила безпечної праці під час роботи з гарячою рідиною та жиром.

Практична робота. Приготування варених та смажених яєчних страв, визначення їх якості. Подавання, споживання страв.

Тема 1.6. Страви із картоплі.
Первинна і теплова обробка картоплі. Використання картоплі для гарніру. Прийоми роботи ножем. Дозування продуктів на одну порцію. Значення оформлення готових страв. Правила техніки безпеки.

Практична робота. Первинна обробка картоплі. Варка і смаження картоплі.

Тема 1.7. Сервірування столу до сніданку.
Поняття про сервірування столу. Розміщення посуду на столі. Культура приймання їжі. Поведінка за столом. 

Самостійна робота. Приготування однієї із страв за вивченими технологіями. Сервірування столу до сніданку. Подавання та споживання страв. Визначення якості страв та витрат на їх приготування.

	Називає і розпізнає основні види посуду і кухонного обладнання.

Користується нагрівальними приладами, столовими приборами.

Дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час приготування їжі, економного використання електроенергії й газу, правил поведінки за столом.

Характеризує значення харчування для життя людини, поняття про раціональне харчування, режим харчування, режим харчування підлітків.

Характеризує основні види харчових продуктів, первинну і теплову обробку харчових продуктів, їх санітарне значення, вплив на засвоєння продуктів організмом, професію кухаря. Вимоги до неї.

Називає види бутербродів.

Визначає технологію їх приготування.

Нарізає харчові продукти для приготування бутербродів.

Готує бутерброди.

Сервірує бутербродний стіл.

Називає види гарячих напоїв.

Підбирає посуд для їх приготування.

Визначає технологію приготування гарячих напоїв, заварювання.

Заварює гарячі напої.

Називає види яєць.

Підбирає посуд для їх приготування.

Визначає технологію приготування варених та смажених яєчних страв.

Характеризує способи визначення свіжості яєць.

Чистить картоплю.

Підбирає посуд для її приготування.

Визначає технологію приготування вареної та смаженої картоплі.

Дотримується правил безпечної праці під час роботи з різальними інструментами, гарячими рідинами і жиром.

Називає і розпізнає основні види посуду.

Розміщує правильно посуд на столі (тарілка, ложка, виделка, ніж, склянка, серветка).

Дотримується правил поведінки за столом.
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	Розділ 2. Проектування та виготовлення виробів із текстильних матеріалів.

Тема 2.1. Технологія виконання ручних швів.

Повторення та узагальнення матеріалу, вивченого у початковій школі, про ручні шви, організацію робочого місця для виконання ручних робіт з обробки тканини.

Інструменти і пристрої для пошиття і вишивання виробів.

Термінологія ручних робіт та волого-теплової обробки. Ручні стібки і строчки. Технологія виконання ручних швів: «уперед голку», «за голку». Застосування швів. Їх графічне зображення. Послідовність та технічні умови виконання швів. 

Практична робота. Виконання ручних швів. Організація робочого місця для виконання ручних швів.

Вправи на виконання ручних швів.

Тема 2.2. Конструкційні матеріали та їх вибір.
Види конструкційних матеріалів, які застосовуються для виготовлення виробів: деревина, метал, тканина, пластмаса тощо. Натуральні (природні матеріали). Підбір конструкційних матеріалів. Застосування текстильних матеріалів для виготовлення швейних виробів.

Короткі відомості про текстильні волокна та їх види, будова тканини (основа, піткання, пруг).

Властивості ниток основи і піткання. Поняття про ткацьке переплетення. Полотняне переплетення. Загальні відомості про прядіння і ткацтво.

Вибір тканини для виготовлення побутового робочого одягу. Розрахунок необхідної кількості матеріалів для виготовлення виробу.

Практична робота. Підбір матеріалів для виробу. 

Ознайомлення із видами конструкційних матеріалів. Ознайомлення із різними видами волокон, пряжі тканини за колекціями зразків. Визначення ниток основи і піткання, лицьового і  виворітного боків тканини. Розпізнавання тканин полотняного переплетення. Підбір матеріалів для виготовлення виробу. Розрахунок необхідної кількості тканини.

Тема 2.3. Техніка.

Відомості  з історії розвитку техніки. Основні види техніки. Ручні знаряддя праці як вид технічних об’єктів, їх використання у сучасних технологічних процесах у побуті й на виробництві. Типові знаряддя праці для ручної обробки різних конструкційних матеріалів (ножиці, голка, молоток, ножівка тощо).

Елементарні відомості про будову і роботу швейної машини з ручним приводом. Прийоми роботи на швейній машині: правильна робоча поза, встановлення збільшуваного оптичного приладу відповідно до рефракції ока, освітлення робочого місця. Правила техніки безпеки.

Практичні роботи.  Ознайомлення з будовою швейної машини. Підготовка до роботи, налагодження збільшувальних оптичних приладів відповідно до рефракції ока, заправляння ниток, застосування нитковдівача, вправи з роботи на швейній машині з ручним приводом.

Виконання пробних строчок. Закріплення кінців строчки. Порівняння шитва ручним способом з виконаним на машині.

Технологія виготовлення швейних виробів. (24 год)

Тема 2.4. Конструювання  і моделювання, елементи графічної грамоти.

Загальне поняття про креслення. Елементарні відомості про побудову креслень швейних виробів (буквені позначення точок, відрізків). Креслярські інструменти та приладдя. Читання креслень виробу. Послідовність побудови креслення і виготовлення викройок. 

Практична робота. Виконання основних типів ліній креслення.
 Тема 2.5. Побутовий робочий одяг. 
Призначення, види та моделі робочого одягу. Тканини, що застосовуються для виготовлення робочого одягу. Естетичні та експлуатаційні вимоги до робочого одягу. Поняття про моделювання. Елементи моделювання виробів, що виготовляються. Поняття про ескізи виробу. Прийоми складання ескізів.

Практична робота. Складання ескізів, моделей фартухів і хустинок для кулінарних робіт.

Тема 2.6. Технічне конструювання.

Поняття про побудову базових конструкцій. Вихідні дані для побудови креслення базової конструкції фартуха та хустини. Загальні відомості про будову фігури людини. Правила зняття мірок для побудови фартуха та хустини. Умовні призначення мірок. Послідовність і правила побудови креслення фартуха та хустини. Моделювання фартуха та хустини, виготовлення лекал.

Практична робота. Зняття мірок і записування результатів обміру фігури. Побудова креслення фартуха і хустини. Виготовлення лекал.

Тема 2.7. Розкрій виробів, розмічання, різання.

Поняття про розкладку. Схема розкладки лекал деталей фартуха та хустини на тканині. Економна розкладка. Організація робочого місця для розкроювання. Правила безпечної праці. Використання відходів матеріалів. Відомості про застосування механічних знарядь праці для різання матеріалів.

Практична робота. Розкроювання виробу. Економна розкладка лекал на тканині. Розкрій деталей фартуха та хустини. Контроль якості крою.

Орієнтовний перелік об’єктів праці: фартух без нагрудника, хустинка для кулінарних робіт.

Тема 2.8. Ручна і механічна обробка хустки для кулінарних робіт.
Послідовність обробки виробу.

Ручні та машинні шви, що використовуються для виготовлення хустки. Волого-теплова обробка виробу.
Практична робота. Пошиття хустини та  волого-теплова обробка виробу.

Тема 2.9. Ручна і механічна обробка фартуха.
Послідовність обробки і з’єднання деталей фартуха. Ручні та машинні шви, що використовуються для виготовлення фартуха.

Обробка деталей фартуха.

З’єднання деталей фартуха. Волого-теплова обробка (поопераційна і остаточна).

Практична робота 1. Обробка деталей фартуха. Підготовка деталей крою фартуха до обробки. Ручна і машинна обробка окремих деталей. Волого-теплова обробка.

Практична робота 2. Монтаж виробу. Монтаж фартуха. Остаточна обробка виробу.

Тема 2.10.  Оздоблення виробів.
Особливості технологічних процесів оздоблення хустки і фартуха. Використання різних матеріалів для оздоблювальних робіт (нитки для вишивання, тасьма, мереживо).

Практична робота. Оздоблення виробів декоративними стібками, застосування оздоблювальної тасьми, мережива.
Тема 2.11. Оцінка об’єктів і процесу технологічної діяльності.
Поняття про методи контролю якості виробу. Особливості оцінювання виробів за допомогою органів чуття: зору, дотику, нюху, слуху, смаку.

Вибір того чи іншого методу контролю.

Візуальний метод оцінювання об’єктів праці. Чистота та акуратність виготовлення виробу. Особливості візуального оцінювання швейного і вишитого виробу.

Поняття витрати. Визначення витрат на виготовлення виробу.

Практична робота. Оцінювання виготовлених виробів.
Візуальна оцінка якості виготовленого виробу (чистота, акуратність виробу, якість виконання строчок і швів). Розрахунок основних витрат на виготовлення виробу: матеріалів (тканина, нитки, оздоблення тощо) та затрат часу.

Розділ 3.  Виготовлення сувенірів.

Тема 3.1. Особливості технологічних процесів по виготовленню сувенірів.

Використання різноманітних матеріалів та інструментів для роботи. Вибір об’єктів для виготовлення. 
Практична робота. Знайомство із зразками, підбір матеріалів та знарядь праці для виготовлення сувенірів. Виконання ескізу вибраного об’єкту праці. 
Тема 3.2. Практичні роботи по виготовленню сувенірів за вибраними технологіями. 

Вправи на виконання ручних і машинних швів, аплікацій на тканині та ін. 

Орієнтовний перелік об’єктів праці: серветка, листівка, ялинкова прикраса, декоративна картинка.
Тема 3.3. Остаточне оформлення робіт, оцінка об’єктів технологічної діяльності. 

Візуальний метод оцінювання об’єктів праці. Чистота і акуратність виготовленого виробу. Вибір кращих зразків. 

Розділ 4. Догляд за житлом.

Раціональні способи прибирання квартири, будинку. Додержання санітарно-гігієнічних вимог і правил техніки безпеки в процесі прибирання. Догляд за підвіконнями, батареями та підлогою.

Практичні роботи. Оволодіння прийомами прибирання приміщень. Миття підвіконь та батарей. Підмітання підлоги вологим способом.

Розділ 5. Технологія благоустрою і озеленення території.
Тема 5.1. Технологія обробітку та охорони ґрунтів.

Загальні поняття про родючість ґрунту  і технологію його обробки. Наявність в Україні родючих ґрунтів.  Умови підвищення родючості ґрунту екологічно чистими способами. Охорона ґрунту від ерозії, забруднення та руйнування структури. Поняття про ручні й механізовані знаряддя обробітки ґрунту. Правила безпечної праці з ними.    
Санітарно-гігієнічні вимоги під час обробітку ґрунту.

Практичні роботи. Ознайомлення із ґрунтообробним знаряддям та обробіток ґрунту.  

Тема 5.2. Технологія вирощування овочевих культур.

Біологічна характеристика овочевих культур України та свого регіону.
Технологія вирощування овочевих культур розсадним та безрозсадним способом.

Способи підготовки ґрунту під овочеві культури ручним інвентарем. 

Вимоги до ґрунту (пухкий, родючий, вологий).

Правила безпечної праці під час роботи з інвентарем.

Практична робота.  Розпушування ґрунту. Боротьба з бур’янами. Розпізнавання видів насіння овочевих культур.

	Розпізнає і називає інструмент і пристрої для пошиття і вишивання, ручні стібки і строчки, їх графічне зображення.

Визначає технологію ручних швів.

Організовує робоче місце для виконання ручних та волого-теплових робіт з обробки тканини.

Виконує ручні шви, прасування.

Застосовує вивчені шви для виготовлення нескладних робіт.

Дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час виконання ручних та волого-теплових робіт.

Називає види конструкційних матеріалів.

Наводить приклади властивостей окремих матеріалів.

Обґрунтовує підбір конструкційних матеріалів залежно від призначення виробу.

Характеризує будову тканини, властивості ниток основи і піткання.

Розпізнає тканини полотняного переплетення, лицьовий і виворотній боки тканини.

Підбирає матеріали для виготовлення виробу.

Розраховує необхідну кількість матеріалу. 

Називає основні види технічних об’єктів. 

Характеризує машину як один із видів техніки, призначення і загальну будову побутової швейної машини із ручним приводом, будови машинної голки, шпульного ковпачка.

Наводить приклади техніки у побуті.

Розпізнає і зображує вивчені машинні шви, їх графічні схеми.

Визначає технологію виконання швів.

Організовує робоче місце за швейною машиною.

Заправляє нитки в машину.

Керує машиною.

Виконує вивчені шви.

Дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час виконання машинних і волого-теплових робіт.

Розпізнає типи ліній.

Користується креслярськими інструментами.

Виконує малюнок моделі фартуха та хустинки для кулінарних робіт.

Розпізнає матеріали для виготовлення виробів.

Визначає послідовність побудови креслення фартуха і хустини.

Знімає мірки для побудови даних моделей.

Визначає схему розкладки лекал деталей фартуха та хустини на тканині.

Розкладає економно лекала на тканині.

Розкроює тканину.

Здійснює контроль якості крою.

Дотримується правил безпечної праці під час розкроювання, економного використання матеріалів.

Визначає послідовність пошиття хустки.

Розпізнає шов «вперед голку» та шов упідгин.

Виконує ручну і машинну обробку хустки для кулінарних робіт, волого-теплову обробку.

Визначає послідовність обробки і з’єднання деталей фартуха. 

Розпізнає накладний і надстрочний шви та їх графічне зображення.

Виконує накладний і надстрочний шви.

Підготовляє деталі крою фартуха до обробки.

Виконує ручну і машинну обробку окремих деталей, волого-теплову обробку (поопераційну і остаточну).

Вибирає оздоблювальні матеріали.

Естетично оформляє вироби.

Називає основні види контролю виробів.

Характеризує візуальний метод оцінювання, поняття витрати.

Визначає основні витрати на виготовлення виробу.

Співпрацює з товаришами у колективі у процесі колективного аналізу і   оцінки виробу.

Вибирає зразок сувеніру для самостійного виготовлення.

Організовує робоче місце для виконання робіт з обробки вибраних матеріалів. 

Застосовує вивчені шви для виготовлення нескладних виробів.

Дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час ручних, машинних та волого-теплових робіт.

Визначає естетичну значимість виготовленого сувеніру і основні витрати на його виготовлення.

Володіє раціональними прийомами прибирання приміщень.

Дотримується правил техніки безпеки у процесі прибирання.

Характеризує типи ґрунтів. 

Розпізнає ручні та механізовані знаряддя праці.

Дотримується техніки безпеки при роботі з ручними знаряддями праці.

Порівнює технологію вирощування різних овочевих культур.

Розпізнає посівне насіння культур.
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6 КЛАС

	Дата прове-дення уроку
	К-ть годин
	Зміст навчального матеріалу
	Навчальні досягнення учнів
	Спрямування корекційно-розвиткової роботи

	
	2
	Вступ

Повторення і узагальнення знань, отриманих учнями на уроках трудового навчання у 5 класі. Ознайомлення із програмою та об’єктами праці у 6 класі. Повторення правил внутрішнього розпорядку в майстерні та загальних правил безпечної праці.
  Основні галузі народного господарства: промисловість, сільське господарство, транспорт, будівництво, зв’язок. Приклади технологій, що застосовуються в них (сільське господарство — технології обробітку ґрунту, вирощування рослин; машинобудівна промисловість — автомобілебудування, літакобудування, суднобудування; деревообробна промисловість — технології виготовлення меблів; легка промисловість — технології виготовлення швейних виробів; зв’язок — технології радіозв’язку, телебачення, мобільного зв’язку тощо).

	Характеризує основні галузі виробництва: сільське господарство, промисловість, транспорт, зв’язок, будівництво;
наводить приклади технологій, які застосовуються у різних галузях господарства;
дотримується правил внутрішнього розпорядку та безпечної праці в майстерні.
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	Розділ 1. Робота з харчовими продуктами. Технологія приготування кулінарних страв. Куль-тура харчування.

Тема 1.1.  Технологія приготування страв
Види крупів та макаронних виробів, їх значення у харчуванні людини. Умови та терміни зберігання. Нові види макаронних виробів і круп’яних концентратів. Страви із крупів та макаронних виробів. Посуд та інвентар для їх приготування.
Первинна обробка крупів та макаронних виробів. Значення попереднього замочування крупів для збереження харчової цінності продуктів. Теплова обробка крупів та макаронних виробів. Варіння основним способом як вид теплової обробки продуктів. Розварювання крупів у воді та молоці.
Тема 1.2. Молоко і молочні продукти, їх харчова цінність. Значення молочних продуктів для організму людини. Нові види молочних продуктів та концентратів. Умови і терміни зберігання молочних продуктів, ознаки їх якості. 
Посуд та інвентар для приготування страв із молока і молочних продуктів. Первинна і теплова обробка молочних продуктів. 
Технологія приготування страв із молока і молочних продуктів. Поєднання у стравах крупів, макаронних виробів і молочних продуктів. Запікання як вид теплової обробки продуктів.
Традиційні українські страви з молока, молочних продуктів, макаронних виробів, крупів.
Особливості миття посуду після молочних продуктів. 
Практична робота 1. 
Тема 1.3. Приготування страв із крупів 
Підготовка крупів. Приготування страв із крупів (каша на воді), визначення їх якості. Подавання і споживання страв.
Практична робота 2. 
Тема 1.4. Приготування страв із макаронних виробів
Підготовка макаронних виробів. Приготування страв із макаронних виробів (відварні макарони), визначення їх якості. Подавання і споживання страв.
Практична робота 2. 
Тема 1.5. Приготування страв із молока і молочних продуктів
Приготування страв із молока і молочних продуктів (запіканка). Визначення їх якості, подавання до столу, споживання. Миття посуду.


	Усвідомлює значення крупів, макаронних виробів, молока і молочних продуктів у харчуванні людини; 
знає види крупів, макаронних виробів, молочних продуктів, їх харчову цінність, інструменти і пристосування для приготування страв із крупів, макаронних виробів, молока і молочних продуктів;
уміє виконувати первинну і теплову обробку крупів, макаронних виробів, молочних продуктів; варити основним способом; запікати продукти; готувати страви із молока, молочних продуктів, крупів, макаронних виробів;
дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час приготування страв
	Розвиток самоаналізую чого спостереження за допомогою зору, нюху, смаку, дотику.

Корекція сенсорних функцій. Опанування способами порівняння об’єктів за властивостями, ознаками, якостями. Удосконалення навичок трудової діяльності, виховання позитивного ставлення до праці. 

	
	
	Тематичне оцінювання
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	Розділ 2. Техніка і технологічні процеси проектування і виготовлення виробів із конструкційних матеріалів

Тема 2.1. Технологія виконання ручних швів «стебловий», «тамбурний». Застосування даних швів для оздоблення виробів, послідовність та технічні умови виконання.

Повторення та узагальнення матеріалу, вивченого у початковій школі, про ручні шви, організацію робочого місця для виконання ручних робіт з обробки тканини.

Інструменти і пристрої для пошиття і вишивання виробів.

Термінологія ручних робіт та волого-теплової обробки. Ручні стібки і строчки. Технологія виконання ручних швів: «стебловий», «тамбурний». Застосування швів. Їх графічне зображення. Послідовність та технічні умови виконання швів. 

Практична робота. Виконання ручних швів. Організація робочого місця для виконання ручних швів.

Вправи на виконання ручних швів.

Тема 2.2. Конструкційні матеріали та їх вибір.
Відомості про властивості конструкційних матеріалів: геометричні (ширина, довжина, товщина), механічні (міцність, розтяжність, пластичність, зминальність тощо), оптичні (блиск, прозорість, колір), технологічні (опір різанню, обсипальність тощо). Врахування властивостей матеріалів у процесі їх вибору та виготовлення виробів.
Властивості тканини. Оптичні властивості: колір, блиск. Механічні властивості: міцність, розтяжність, зминальність, драпірувальність. Гігієнічні властивості: гігроскопічність, повітропроникність, теплозахисні. Технологічні властивості: обсипальність, зсідальність. 
Короткі відомості про волокна рослинного походження. Бавовняні та льняні тканини, їх властивості. Розпізнавання бавовняних та льняних тканин. Їх використання для виготовлення швейних виробів. Тканини для пошиття білизни, їх підбір. Розрахунок необхідної кількості тканини.
Практична робота. Підбір матеріалів для виготовлення виробу
Розпізнавання конструкційних матеріалів за їх властивостями (деревина, метал, скло, пластмаси, тканина тощо).
Ознайомлення зі зразками бавовняних і льняних тканин за колекціями. Розпізнавання бавовняних і льняних тканин.
Тема 2.3. Швейна машина з ножним приводом.

Призначення  і загальна будова побутової швейної машини з ножним приводом, прийоми роботи на ній. Будова, добір та встановлення машинних голок. Будова моталки. Санітарно-гігієнічні норми і правила техніки безпеки під час роботи на швейній машині. Застосування оптичних приладів. Вправи з намотування нитки на шпульку та виконання машинних швів: зшивного, упідгин, подвійного.

Тема 2.4. Об’єкти технологічної діяльності
Об’єкти технологічної діяльності: одяг, машини, книги, меблі тощо. Вибір об’єкта технологічної діяльності залежно від потреб людини.
Види інформаційних джерел про техніку та технології: телебачення, радіо, Інтернет, журнали, газети, підручники, довідники, каталоги, альбоми тощо. Спеціалізовані видання про техніку та технологію.
Постільна і столова білизна як об’єкт технологічної діяльності. Види постільної і столової білизни.
Метод фантазування у створенні нових об’єктів технологічної діяльності. Фантазування з метою створення нових об’єктів. Історичні приклади передбачення фантастами наукових відкриттів, винайдення нових видів техніки, виробів тощо.
Практична робота. Застосування методу фантазування
Ознайомлення з інформаційними джерелами про техніку і технології (журналами, альбомами, підручниками тощо). Застосування методу фантазування з метою створення нових об’єктів (вибір об’єкта, перенесення його у фантастичні умови, уявлення фантастичного образу і відтворення його на папері).
Тема 2.5. Художнє конструювання виробів
поняття про показники якості виробу: можливість використання за призначенням (функціональність), краса і привабливість (естетичність), зручність у використанні (ергономічність), легкість виготовлення (технологічність), невисока ціна (економічність). Вимоги до білизняних виробів (гігієнічні, естетичні, економічні).
Копіювання зображень об’єктів праці з різних інформаційних джерел. Технічний опис об’єкта.
Тема 2.6. Технічне конструювання
Вихідні дані для побудови креслення виробу (постільної  білизни). Побудова креслення об’єкта проектування. Моделювання, виготовлення лекал.
Практична робота. Побудова креслення виробу
Зняття мірок для побудови креслень виробу (постільної білизни). Виконання креслень в натуральну величину. Моделювання виробу, виготовлення лекал.
Тема 2.7. Види технологічних процесів. Розмічання. Різання
Поняття про розкладку. Схема розкладки лекал деталей наволочки на тканині. Економна розкладка. Організація робочого місця для розкроювання. Правила безпечної праці. Використання відходів матеріалів. Відомості про застосування механічних знарядь праці для різання матеріалів.
Практична робота. Розкроювання виробу
Економна розкладка лекал на тканині. Розкрій деталей наволочки. Контроль якості крою.
Тема 2.8. З’єднання деталей виробів. Техніко-технологічна документація 
Відомості про механічні способи з’єднання деталей із різних конструкційних матеріалів (зв’язуванням, скручуванням, зшиванням, склеюванням, за допомогою гвіздків, заклепок, гвинтів тощо). Ручні знаряддя праці для з’єднання матеріалів.
Поняття технологічної операції. Технологічні операції в технології виготовлення швейного та вишитого виробу.
Інструкційна карта як вид техніко-технологічної документації. 
Технологічна послідовність пошиття наволочки.
Короткі відомості про догляд за постільною та столовою білизною (прання, крохмалення, підсинення, прасування). Основні умовні позначення способів догляду за білизною (прання, прасування).
Ознайомлення із типовими професіями, робота яких пов’язана із виготовленням та обробкою текстильних матеріалів: прядильниця, ткач, вишивальниця ручної вишивки. Об’єкти їх праці, типові умови праці. Загальні вимоги до працівників цих професій.
Тема 2.9. Виготовлення наволочки (практична робота).
Визначення технологічної послідовності виконання наволочки. Пошиття  наволочки на швейній машині згідно інструкційних карток. Контроль якості у процесі роботи.
Тема 2.10. Оцінка об’єктів і процесу технологічної діяльності
Поняття про методи контролю якості виробу. Особливості оцінювання виробів за допомогою органів чуття: зору, дотику, нюху, слуху, смаку. Вибір того чи іншого методу контролю. 
Візуальний метод оцінювання об’єктів праці. Чистота і акуратність виготовленого виробу. Особливості візуального оцінювання швейного і вишитого виробу.
Вимірювання лінійних розмірів (лінійкою і сантиметровою стрічкою).
Поняття витрати. Визначення витрат на виготовлення виробу. 
Практична робота. Оцінювання виготовлених виробів
Візуальна оцінка якості виготовленого виробу (чистота, акуратність виробу, якість виконання строчок і швів). Вимірювання лінійних розмірів деталей. Розрахунок основних витрат на виготовлення виробу: матеріалів (тканина, нитки, оздоблення тощо) та затрат часу.
Тема 2.11. Самостійна робота. Пошиття (аналогічного виробу) парної наволочки із застосуванням вивчених річних і машинних швів згідно інструкційної картки.
	Визначає технологію виконання ручних швів;
організовує робоче місце для виконання ручних та волого-теплових робіт з обробки тканини;
виконує ручні шви, прасування;
дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час виконання ручних та волого-теплових робіт.

Характеризує види конструкційних матеріалів, їх властивості, підбір конструкційних матеріалів залежно від призначення виробу, текстильні волокна, ткацьке переплетення, прядіння і ткацтво, будову тканини, властивості ниток основи і піткання;
розпізнає тканини полотняного переплетення, лицьовий і виворітний боки тканини;
підбирає матеріали для виготовлення виробу;
розраховує їх необхідну кількість.
Характеризує машину, як один видів техніки, будову і призначення побутової швейної машини з ножним приводом. Організовує робоче місце за швейною машиною. Добирає і встановлює машинну голку. Намотує нитку на шпульку. Виконує вивчені шви. Користується за потребою оптичним приладами. Дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час роботи.

Розпізнає об’єкти технологічної діяльності, спеціалізовані видання про техніку і технології;
обґрунтовує вибір об’єкта технологічної діяльності залежно від потреб людини;
називає види інформаційних джерел про техніку та технології, види постільної, столової білизни;
застосовує метод фантазування у створенні нових об’єктів;
здійснює пошук інформації в підручниках, журналах, альбомах тощо;
уявляє і відтворює фантастичний образ об’єкта на папері.
Характеризує процес проектування,  художнє конструювання;
виконує кольоровий ескіз об’єкта праці;
розпізнає постільну і столову білизну, оздоблену в українських національних традиціях.

Знімає мірки ; 

отримує вихідні дані для побудови креслення виробу;
виготовляє лекало наволочки.
Визначає схему розкладки лекал деталей наволочки на тканині; 
розкладає економно лекала на тканині;
розкроює тканину;
здійснює контроль якості крою;
дотримується правил безпечної праці під час розкроювання, економного використання матеріалів
Характеризує технологічні операції в технології виготовлення виробу, типові професії, робота яких пов’язана з виготовленням та обробкою текстильних матеріалів, об’єкти їх праці, типові умови праці, загальні вимоги до працівників цих професій;
визначає технологічну послідовність пошиття виробу постільної чи столової білизни;
розпізнає основні умовні позначення способів догляду за білизною;
працює за інструкційною картою.

Виготовляє виріб постільної білизни;
дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час виконання ручних, машинних та волого-теплових робіт.
Називає основні види контролю виробів;
характеризує візуальний метод оцінювання, поняття витрати;
вимірює лінійні розміри виробів за допомогою лінійки і сантиметрової стрічки;
визначає основні витрати на виготовлення виробу;
співпрацює з товаришами у процесі колективного аналізу і оцінки виробу.
Виконує ручну і машинну обробку деталей наволочки. Виконує волого-теплову обробку виробу.
	Розвиток загальної моторики: обсягу і точності рухів, координованість рухів рук, ніг і тулуба. Розвиток предметно-практичної діяльності.

Розвиток образних уявлень, естетичних смаків.

Розвиток навичок зображувальної діяльності

Удосконалення зображувальної діяльності.

Практичний розвиток знаряддєвих дій.

Розвиток логічного мислення.

Конкретизація уявлень про об’єкт діяльності.

Розвиток полісенсорних дій обстежу вального характеру та аналізуючих спостережень. 

Стимулювання самостійної практичної діяльності.

	
	
	Тематичне оцінювання
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	Розділ 3.  Виготовлення сувенірів.

Тема 3.1. Характеристика техніки, якою виготовляється сувенір. 

Матеріали, інструменти та обладнання, необхідні для його виготовлення. Технологія виготовлення сувеніру. Вимоги до якості готового виробу. Правила техніки безпеки та санітарно-гігієнічні вимоги під час виготовлення сувенірів (залежно від обраної техніки).

Тема 3.2. Практичні роботи. 

Аналіз найдоцільнішого варіанта виготовлення сувенірів. Виготовлення сувенірів. Профорієнтація. Ознайомлення з професіями, які відповідають обраним технікам. Орієнтовний перелік технік виготовлення сувенірів: аплікації (з паперу, тканини, ниток, природного матеріалу тощо), з бісеру, шиття тощо.

Тема 3.3. Оцінка об’єктів праці, відбір кращих виробів, візуальна оцінка якості виробів. Розрахунок основних витрат на виготовлення виробів.

	Характеризує техніку виконання виробу. Підбирає матеріали та інструменти для виготовлення сувеніру.

Застосовує вивчені раніше технології і запроваджує  нові для виготовлення виробів. Дотримується правил техніки безпеки.

Визначає якість виготовленого сувеніру, основні витрати на його виготовлення.


	Розвиток естетичних смаків учнів.

Практичний розвиток знаряддєвих дій.

Опанування способами співставлення і порівняння предметів за їх зовнішнім виглядом
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	Розділ 4.  Догляд за одягом і взуттям.

Тема 4.1. Догляд за одягом: чищення, прасування, ремонт. Способи чищення одягу (прання, хімічна чистка). Чищення, сушіння і зберігання одягу. Способи і прийоми запобігання молі. Оволодіння прийомами прасування одягу. Правила техніки безпеки під час роботи із праскою.

Тема 4.2. Догляд за взуттям. Чищення взуття. Підготовка сезонного взуття до зберігання. Тематичне оцінювання.

	Характеризує способи догляду за одягом і правила його зберігання. Прасує одяг із дотриманням правил безпечної праці.

Чистить взуття у правильній послідовності. Дотримується правил охайності і акуратності по відношенню до одягу та взуття.
	Стимулювання свідомого ставлення до практичної діяльності, розвиток знаряддєвих дій.



	
	4
	Розділ 5.  Технологія вирощування рослин.

Тема 5.1. Благоустрій та озеленення приміщень і територій 
Роль і місце зелених насаджень у житті людини. Взаємозв’язок ґрунтово-кліматичної зони і структури зелених насаджень. Умови ефективного використання у насадженнях різних видів (теплолюбиві й холодостійкі, низькорослі й високорослі), раціональний добір. Характеристика основних видів кімнатних рослин. Досягнення вітчизняних селекціонерів, паркової архітектури, виведення нових сортів декоративних рослин.
Практична робота. Озеленення приміщення
Підготовка ґрунту для посадки кімнатних рослин, висадка та догляд за кімнатними рослинами.
	Пояснює роль і значення зелених насаджень у житті людини, взаємозв’язок ґрунтово-кліматичної зони і структури зелених насаджень, умови ефективного використання у насадженнях різних порід (теплолюбиві й холодостійкі, низькорослі й високорослі), раціональний добір;
називає і розпізнає види кімнатних рослин;
дотримується правил безпечної праці під час обробітку ґрунту ручними знаряддями праці.
	Розвиток зорового сприймання, пізнавальної діяльності.
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7 КЛАС

	Дата прове-дення уроку
	К-ть годин
	Зміст навчального матеріалу
	Навчальні досягнення учнів

	
	2
	Вступ

Повторення і узагальнення знань, отриманих учнями на уроках трудового навчання у 6 класі. Ознайомлення із програмою та об’єктами праці у 7 класі.
 Промисловість і сільське господарство як галузі матеріального виробництва. Види промисловості
	Має уявлення про промисловість і сільське господарство як галузі матеріального виробництва, про різні види промисловості;
називає основні види промисловості та галузі сільського господарства;
дотримується правил внутрішнього розпорядку та безпечної праці в майстерні.
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	Розділ 1. Робота з харчовими продуктами. Технологія приготування кулінарних страв. Культура харчування.

Тема 1.1.  Технологія приготування страв
Значення овочів у харчуванні людини. Використання їх для приготування страв та напоїв. Умови зберігання свіжих овочів.
Види салатів, їх харчова цінність. Первинна і теплова обробка овочів для салатів, її особливості у сучасних екологічних умовах. Способи збереження вітаміну С під час обробки овочів. Способи подрібнення овочів. Інструмент і пристосування для подрібнення овочів. Форми нарізання овочів. Прийоми виконання робіт. Правила безпечної праці, організація робочого місця та санітарно-гігієнічні вимоги під час обробки овочів. Посуд для приготування і подавання салатів. Технологія приготування овочевих салатів.
Види теплової обробки овочів: варіння (у воді, на парі, припускання), смаження, тушкування, пасерування.
Варені, смажені та тушковані овочеві страви. Технологія приготування варених, тушкованих та смажених овочевих страв.
Сервірування стола до обіду.
Практична робота . Приготування салатів
Приготування салатів із сирих та варених овочів.
Тема 1.2. Приготування страв із м’яса

 Значення м’яса та м’ясних продуктів для харчування людини. Визначення доброякісності м’яса, терміни й умови його зберігання. Страви із м’яса. Загальні правила приготування варених, смажених і тушкованих м’ясних страв.
  Значення  перших страв у харчуванні, види супів. Загальні правила варки заправлених супів.

Практична робота. Приготування перших і других страв із м’яса.  Сервірування столу до обіду. Правила безпечної праці, організація робочого місця, санітарно-гігієнічні вимоги під час приготування страв.
Тема 1.3. Приготування страв із риби

Харчова цінність риби і рибних продуктів. Визначення їх доброякісності, терміни й умови зберігання. Маркірування консервів. 
Страви з риби. Прийоми первинної переробки риби. Основні види теплової обробки риби (варіння, смаження, тушкування). Види перших страв. Загальні правила приготування страв із риби.
Підбір гарнірів і соусів до рибних страв.

Практична робота. Приготування рибної страви із соусом і гарніром. Читання маркірування консервів. Сервірування столу, дегустація страв. 


	Усвідомлює значення овочів у харчуванні людини; 
називає види салатів, їх харчову цінність; особливості обробки овочів у сучасних екологічних умовах;
називає і розпізнає інструменти і пристосування для подрібнення овочів; форми нарізання овочів;
подрібнює різні овочі для приготування страв; 
підбирає посуд, інструмент і пристосування для приготування і подавання овочевих страв;
варить овочі зі збереженням вітаміну С;
 дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час приготування овочевих страв.
Характеризує значення м’ясних продуктів для харчування людини;
визначає доброякісність м’ясних продуктів;
виконує прийоми первинної і теплової обробки м’яса;
готує страви із м’яса, перші страви;
сервірує стіл до обіду;
дотримується правил безпечної праці, організації робочого місця, санітарно-гігієнічних вимог під час приготування страв із м’яса та перших страв.

Характеризує значення рибних продуктів для харчування людини;
визначає доброякісність рибних продуктів;
виконує прийоми первинної і теплової обробки риби;
готує страви із риби;
сервірує стіл до обіду;
дотримується правил безпечної праці, організації робочого місця, санітарно-гігієнічних вимог під час приготування страв із риби.
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	Розділ 2. Техніка і технологічні процеси проектування і виготовлення виробів із конструкційних матеріалів

Тема 2.1. Технологія виконання ручних швів

 Відомості про види оздоблень виробів із різних конструктивних матеріалів (різьблення, вишивання, лакування, випилювання, художній розпис тощо). Ручні знаряддя праці для оздоблювальних робіт. Загальні відомості про українські народні традиції в оздобленні виробів. Застосування ручних швів для оздоблення виробів.

Практичні роботи. Виконання ручних швів „петельний”, „козлик”.
Тематичне оцінювання

Тема 2.2. Конструкційні матеріали та їх вибір.

Відомості про способи покращення властивостей натуральних матеріалів. Захист різних конструкційних матеріалів від негативного впливу клiматичних та інших факторів (фарбування, лакування, просочування різними речовинами тощо). Особливості використання та догляду за виробами із натуральних матеріалів.
Короткі відомості про волокна тваринного походження (шовк, шерсть). Способи їх отримання. Властивості шерстяних і шовкових тканин: механічні — міцність, розтяжність, зносостійкість, зминальність, драпірувальність; гігієнічні — гігроскопічність, повітропроникність, теплозахист, пилоємкість; оптичні — блиск, прозорість, колір; технологічні — обсипальність, розсування ниток, зсідання, ковзання, здатність до формування під час волого-теплової обробки. Використання шовкових і шерстяних тканин для виготовлення швейних виробів. Зображення ткацького переплетення на схемах. Саржеве, сатинове, атласне переплетення. Рапорт переплетення. Особливості догляду за виробами, виготовленими з шерстяних та шовкових
Практична робота. Вивчення властивостей волокон тваринного походження із застосуванням оптичних приладів. Визначення шерстяних і шовкових тканин на зразках, розпізнавання саржового, атласного, сатинового переплетіння у тканинах.

Тематичне оцінювання

Тема 2.3. Техніка

Різноманітні швейні машини як технологічні машини. Елементарні відомості про швейні машини (спеціальні та універсальні.) Механізми швейних машин, що передають рух робочим органом (механізм голки, ниткопритягача, човника, двигуна тканини) їх призначення, будова, принцип взаємодії.

Практичні роботи. Ознайомлення із спеціальними та універсальними швейними машинами. Ознайомлення з будовою механізмів, що передають рух робочим органам. Екскурсія на швейну фабрику. Технологія виконання за пошивного шва.

Тематичне оцінювання

Тема 2.4. Об’єкти технологічної діяльності. Виготовлення плечового виробу – нічної сорочки.

Види білизняних виробів і тканин, що застосовують для пошиття цих виробів. Експлуатаційні, гігієнічні та естетичні вимоги до білизняних виробів. Виконання кольорового ескізу нічної сорочки.

Тема 2.5. Технічне конструювання
конструктивні особливості нічної сорочки без плечового шва. Читання креслення виробу. Формула розрахунку для побудови креслення нічної сорочки.

 Практична робота. 
Зняття мірок, потрібних для побудови креслення нічної сорочки. Виконання креслень в натуральну величину. Моделювання виробу.
Тема 2.6. Види технологічних процесів. Розмічання. Різання
Розрахування кількості тканини для розкрою. Схема розкладки лекала нічної сорочки на тканині.

 Практична робота. Розкроювання виробу. Настилання тканини. Виконання економної розкладки лекал на тканині. Обкрейдування деталей.  Розкрій нічної сорочки. Контроль якості крою.

Тема 2.7. Ручна і механічна обробка виробів. Монтаж виробів 

Технологічна послідовність виготовлення нічної сорочки. Термінологія ручних, машинних, волого-теплових робіт.

Підготовка деталей крою до обробки.

Обробка горловини, рукавів, бічних зрізів, нижнього зрізу нічної сорочки.

Оздоблення виробу. Примірка виробу, виявлення та усунення дефектів. Волого-теплова обробка нічної сорочки.

Практична робота. Пошиття нічної сорочки із застосуванням ручних і машинних швів у технологічній послідовності. Проведення примірки виробу, виявлення та усунення дефектів. Остаточна обробка виробу, оздоблення його. Волого-теплова обробка нічної сорочки.

 Тема 2.8. Оцінка об’єктів і процесу технологічної діяльності
 Поняття про естетичну оцінку об’єкта праці, її складові.
Поняття про економічну оцінку об’єкта і процесу праці. Собівартість виробу.
Практична робота. Оцінювання виготовлених виробів
Контроль якості готових виробів. Аналіз допущених помилок. Розрахунок собівартості виробу, порівняння її з ціною у торговельній мережі.

	Характеризує поняття про оздоблення виробів різноманітними матеріалами;

розпізнає інструменти і матеріали для оздоблення;
визначає технологію виконання ручних швів;
організовує робоче місце для виконання ручних та волого-теплових робіт з обробки тканини;
виконує ручні шви, прасування;
дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час виконання ручних та волого-теплових робіт.

Має уявлення про волокна тваринного походження (шовк, шерсть), способи їх отримання;
знає властивості шовкових і шерстяних тканин;
розпізнає шовкові й шерстяні тканини; вид ткацького переплетення (саржеве, сатинове, атласне);
визначає рапорт переплетення;
уміє зображувати ткацьке переплетення на схемах; підбирати шовкові й шерстяні тканини для виготовлення виробу, розраховувати їх необхідну кількість.
Розпізнає спеціальні та універсальні швейні машини;

знає різницю між спеціальними та універсальними машинами;

виконує за пошивних шов;

розпізнає механізми швейної машини, що передають рух робочим органам;

дотримується правил безпечної праці під час роботи на швейній машині.

Розпізнає і підбирає  тканини для виготовлення нічної сорочки;

визначає їх властивості;

виконує ескіз моделі нічної сорочки.

Вміє знімати мірки для побудови креслення нічної сорочки;

розпізнає основні лінії на кресленні нічної сорочки.

Виготовляє лекало нічної сорочки.

Розкладає економно лекала на тканині;
розкроює тканину;
здійснює контроль якості крою;
дотримується правил безпечної праці під час розкроювання, економного використання матеріалів
Знає послідовність виготовлення нічної сорочки.

Послідовно виконує обробку і з’єднання деталей виробу.

Вміє виконувати окантувальний і подвійний шов, волого-теплову обробку виробу.

Дотримується правил безпечної роботи під час шиття вручну і роботи на швейній машині.

Має уявлення про економічну оцінку об’єкта і процесу праці;
знає поняття собівартість;
уміє здійснювати контроль якості готових виробів;
аналізує допущені помилки;
розраховує собівартість виробу.
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	Розділ 3.  Виготовлення сувенірів.

Характеристика техніки, якою виготовляється сувенір. 

Матеріали, інструменти та обладнання, необхідні для його виготовлення. Технологія виготовлення сувеніру. Вимоги до якості готового виробу. Правила техніки безпеки та санітарно-гігієнічні вимоги під час виготовлення сувенірів (залежно від обраної техніки).

Практичні роботи. Аналіз найдоцільнішого варіанта виготовлення сувенірів. Виготовлення сувенірів. Профорієнтація. Ознайомлення з професіями, які відповідають обраним технікам. Орієнтовний перелік технік виготовлення сувенірів: аплікації (з паперу, тканини, ниток, природного матеріалу тощо), з бісеру, шиття тощо.
	Вибирає найдоцільніший варіант виготовлення виробу;

уміє виготовляти нескладні вироби за вибраними технологіями;

дотримується правил безпечної праці під час роботи. 
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	Розділ 4. Прання білизни і одягу

Прийоми прання білизни з різних тканин ручним способом. Елементарні відомості про пральні машини. Прийоми прання білизни при допомозі пральних машин. Загальні відомості про миючі засоби та їх використання.

Практичні роботи. Прання білизни ручним способом із миючими засобами. Ознайомлення із сучасними пральними машинами та прийомами роботи на них. Оволодіння  прийомами прасування білизни після прання.
	Має уявлення про види сучасних пральних машин та принципи їх роботи;

вміє прасувати білизну після прання;

дотримується правил безпечної праці під час роботи.
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	Розділ 5.  Професійна діяльність людини та її вибір

Поняття про професію. Класифікація професій за п’ятьма типами залежно від предмета праці: “людина-техніка”, “людина-людина”, “людина-художній образ”, “людина-природа”, “людина- знаки інформації”(повторення матеріалу, вивченого у початковій школі). Специфіка предмета, знарядь та умов праці кожного типу професій.
Відомості про галузеву класифікацію професій. Професії легкої промисловості (приклади). Виявлення серед них професій різних груп (“людина—техніка” — механік, швачка; “людина—художній образ” — художник-модельєр, вишивальниця; “людина—знаки інформації” — лекальниця, нормувальник тощо.
Практична робота. Аналіз предметів праці.Вправи на аналіз предмета праці людей різних професій. Виявлення професійних інтересів учнів.

	Має уявлення про галузеву класифікацію професій;
наводить приклади професій легкої промисловості;
знає класифікацію професій за п’ятьма типами залежно від предмета праці: “людина—техніка”, “людина—людина”, “людина—художній образ”, “людина—природа”, “людина—знаки інформації”; свої професійні інтереси; 
уміє аналізувати предмет праці людей різних професій.
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	Розділ 6.  Технологія вирощування рослин

Тема 6.1. Технологія вирощування коренеплодів
Біологічні особливості й основи агротехніки вирощування моркви, столового буряку. Сорти. Підготовка насіння моркви та столового буряку до висівання, підготовка ґрунту. 

Тема 6.2. Технологія вирощування лікарських рослин
Значення лікарських рослин у житті людини. Лiкарські рослини свого регіону. Лікарські рослини у народній медицині. Умови вирощування і заготівля лікарських рослин.

	Характеризує технологію вирощування коренеплодів;
порівнює різні сорти моркви та столового буряку.
 

Характеризує значення лікарських рослин;
доглядає за посівами;
розпізнає лікарські рослини за біологічними ознаками;
порівнює різні види лікарських рослин.


	
	2
	Резерв часу
	

	
	68
	Всього
	


8 клас

	Дата прове-дення уроку
	К-ть годин
	Зміст навчального матеріалу
	Навчальні досягнення учнів

	
	2
	Вступ

Повторення і узагальнення знань, отриманих учнями на уроках трудового навчання у 7 класі. Ознайомлення із програмою та об’єктами праці в 8 класі. Відомості про основні базові технології: механічні, хімічні, біологічні, енергетичні, інформаційні.
 Повторення правил внутрішнього розпорядку і правил безпечної праці в шкільній майстерні.
	Характеризує основні базові технології: механічні, хімічні, біологічні, енергетичні, інформаційні;
наводить приклади базових технологій;
дотримується правил внутрішнього розпорядку та безпечної праці в шкільній майстерні.
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	Розділ 1. Робота з харчовими продуктами. Технологія приготування кулінарних страв. Культура харчування.

Тема 1.1.  Обладнання кухні для приготування виробів із тіста
Обладнання кухні для приготування виробів із тіста. Організація робочого місця. Порядок роботи з духовкою електричної плити. Користування духовкою газової плити в домашніх умовах. Правила безпечної роботи та санітарно-гігієнічні вимоги. Пожежна безпека. Посуд, інструмент і пристосування для приготування виробів із тіста. Загальна будова електричного міксера, його призначення та порядок роботи з ним. Правила безпечної праці. Значення борошняних страв та виробів у харчуванні людини. Борошно — основний продукт для приготування тіста. Ґатунки борошна. Харчова цінність і якість борошна, умови його зберігання. 
Практична робота . Визначення доброякісності борошна за зовнішнім виглядом, запахом, смаком. 
Тема 1.2. Види тіста
 Види тіста. Продукти, що входять до складу різних видів тіста. Способи розпушування тіста та види розпушувачів. Технологія приготування страв із різних видів тіста (прісне, пісочне, бісквітне): замішування, формування, випікання, оформлення. Види і причини дефектів виробів. Основні види кремів. Оздоблення тортів і тістечок кремами.
Тема 1.3.  Практичні роботи. Приготування страв і виробів із різних видів тіста

 Робота з духовкою і міксером. Приготування страв і виробів із різних видів тіста: прісного (вареники, галушки, млинці), пісочного (печиво, тістечка), бісквітного (торти, тістечка, рулети) — на вибір.
Орієнтовний перелік страв: вареники, галушки, млинці, тістечка, печиво, торти, рулети, кекси.
Тема 1.4.  Самостійна робота
Приготування одного із виробів з тіста за вибором учнів.
	Визначає харчову цінність і доброякісність борошна;
виконує прийоми замішування, формування, випікання, оздоблення виробів із тіста;
готує вироби з різних видів тіста, начинки, креми;
дотримується правил безпечної праці, організації робочого місця, санітарно-гігієнічних вимог, протипожежної безпеки.
Визначає харчову цінність і доброякісність борошна;
виконує прийоми замішування, формування, випікання, оздоблення виробів із тіста;
готує вироби з різних видів тіста, начинки, креми;
дотримується правил безпечної праці, організації робочого місця, санітарно-гігієнічних вимог, протипожежної безпеки.
Визначає харчову цінність і доброякісність борошна;
виконує прийоми замішування, формування, випікання, оздоблення виробів із тіста;
готує вироби з різних видів тіста, начинки, креми;
дотримується правил безпечної праці, організації робочого місця, санітарно-гігієнічних вимог, протипожежної безпеки.
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	Розділ 2. Техніка і технологічні процеси проектування і виготовлення виробів із конструкційних матеріалів

Тема 2.1. Конструкційні матеріали та їх вибір

 Поняття про матеріали хімічного походження (штучні, синтетичні). Їх переваги і недоліки у порівнянні із натуральними матеріалами. Відомості про способи отримання штучних і синтетичних матеріалів. Їх вплив на здоров’я людини і навколишнє середовище.
Класифікація хімічних волокон. Загальні відомості про виробництво хімічних волокон, основні професії цього виробництва. Екологічні проблеми виробництва хімічних волокон.
Властивості тканини із хімічних волокон. Ознаки розпізнавання волокнистого складу тканин із хiмічних волокон. Порівняльна характеристика властивостей тканин із натуральних і хімічних волокон. Догляд за виробами, виготовленими з тканин із штучних і синтетичних волокон.
Лабораторно-практична та практична роботи Підбір матеріалів для виробу
Розпізнавання та вивчення властивостей тканин із хімічних волокон. 
Тематичне оцінювання

Тема 2.2. Техніка

Електрифіковані знаряддя праці. Їх переваги у порівнянні з ручними і механічними знаряддями праці.
Електричний привід швейної машини. Правила безпечної праці під час роботи на швейній машині з електричним приводом. Керування машиною з електричним приводом. Економне використання електроенергії в процесі обробки тканини. Порівняльна характеристика машин із ручним, ножним та електричним приводами.
Пристрої до універсальної побутової швейної машини, що застосовуються під час виготовлення поясних виробів (лапка-рубильник, спеціалізовані лапки для вшивання застібки “блискавка”, для пришивання ґудзиків, для обметування петель, для виконання запошивного шва). Прийоми роботи з ними. Технологія виконання запошивного шва.
Практична робота. Робота на швейній машині з електричним приводом
Оволодіння прийомами роботи на швейній машині з електричним приводом. Робота на машині зі спеціалізованими лапками. Вправи на виконання запошивного шва.
Тематичне оцінювання

Тема 2.3. Об’єкти технологічної діяльності. Виготовлення поясного виробу – спідниці, методи проектування.

Види поясних швейних виробів. Фактори, що впливають на вибір поясного виробу для проектування і виготовлення. 
Тематичне оцінювання

Тема 2.4. Художнє конструювання виробів

Поняття про моду, стиль. Урахування модних тенденцій у процесі проектування. Короткі історичні відомості про розвиток поясних виробів. Сучасні тенденції оформлення поясних виробів у підлітковій моді. 
Робота дизайнера одягу.
Об’ємне проектування. Поняття макета. Види макетів.
Практична робота. Розробка ескізів підліткового одягу
 Розробка ескізів та макетів сучасного підліткового поясного одягу з урахуванням модних тенденцій.
Тема 2.5. Технічне конструювання
Мірки для побудови поясного виробу. Правила їх знімання та запис. Прибавки. Побудова креслення основи прямої спідниці. Побудова креслення конічної спідниці.
Практична робота. Конструювання і моделювання спідниці
Виконання технічного малюнка спідниці. Опис моделі. Зняття мірок і записування результатів обміру фігури. Побудова креслення спідниці. Моделювання. Виготовлення лекал.
Тема 2.6. Види технологічних процесів. Розмічання. Різання
Схеми розкладки лекал деталей спідниці на тканині. Особливості розкроювання шовкових і шерстяних тканин. Організація робочого місця для розкроювання. Правила безпечної праці. Відомості про електрифіковані знаряддя праці для різання матеріалів.
Практична робота. Розкроювання виробу
Настилання тканини. Виконання економної розкладки. Обкрейдування деталей. Розкрій деталей спідниці. Контроль якості крою.

Тема 2.7. Ручна і механічна обробка виробів. Монтаж виробів 

Поняття про багатоваріантність способів монтажу виробів. Принципи відбору схеми монтажу. Технологічна документація на виконання монтажних робіт.
Технологічна послідовність виготовлення спідниці. Термінологія ручних, машинних, волого-теплових робіт. Підготовка деталей крою до обробки (перевірка наявності деталей; перенесення ліній виточок, складок, надсічок на симетричні деталі; позначення лінії середини деталей і лінії стегон). Підготовка виробу до першої примірки (зметування виточок, складок, бокових швів; приметування пояса чи корсажної стрічки).
Проведення першої примірки, виявлення дефектів і їх усунення. Обробка виточок, складок, кокеток. Обробка бокових швів. Обробка застібки. Обробка пояса. Обробка верхнього зрізу спідниці пришивним поясом.
Проведення другої примірки. Усунення дефектів обробки виробу й уточнення довжини. Обробка низу виробу. Остаточна обробка виробу. Волого-теплова обробка виробу (поопераційна й остаточна).
Види дрібного ремонту поясного виробу. Реставрація швів і низу виробу.
 Правила безпечної праці, організація  робочого місця, санітарно-гігієнічні вимоги.
Практична робота 1. Вибір послідовності обробки виробу. Обробка окремих деталей
Аналіз кількох технологічних послідовностей пошиття поясного виробу, вибір доцільних. Підготовка деталей крою до обробки. Обробка окремих деталей.
Практична робота 2. Підготовка і проведення першої примірки
Підготовка виробу до першої примірки. Проведення першої примірки, виявлення дефектів.
Практична робота 3. Обробка виробу після першої примірки
Усунення дефектів, виявлених на першій примірці. Обробка виробу після першої примірки, підготовка до другої примірки.
Практична робота 4. Остаточна обробка виробу
Проведення другої примірки, усунення дефектів. Остаточна обробка виробу.
Вправи на виконання дрібного ремонту поясного виробу (на зразках).
Тема 2.8. Оцінка об’єктів і процесу технологічної діяльності
 Поняття про естетичну оцінку об’єкта праці, її складові.
Поняття про економічну оцінку об’єкта і процесу праці. Собівартість виробу.
Практична робота. Оцінювання виготовлених виробів
Контроль якості готових виробів. Аналіз допущених помилок. Розрахунок собівартості виробу, порівняння її з ціною у торговельній мережі.
	Характеризує матеріали хімічного походження, властивості тканин із хімічних волокон, способи отримання штучних і синтетичних матеріалів;
розпізнає тканини із хімічних волокон;
порівнює властивості тканин із натуральних і хімічних волокон;
називає основні професії виробництва хімічних волокон;
усвідомлює екологічні проблеми, які спричиняє виробництво хiмічних волокон;
дотримується правил догляду за виробами з тканин із штучних і синтетичних волокон, правил безпечної праці та санітарно-гігiєнічних вимог у процесі вивчення властивостей штучних і синтетичних матеріалів. 
Знає загальну будову і принцип роботи електричного приводу швейної машини; 
порівнює машини з ручним, ножним та електричним приводами;
уміє працювати на швейній машині з електричним приводом; із пристроями до побутової універсальної швейної машини;
дотримується правил безпечної праці під час роботи на швейній машині з електричним приводом, економного використання електроенергії в процесі обробки тканини..
Має уявлення про застосування у проектуванні методу перенесення властивостей випадково обраних явищ та об’єктів на об’єкт, який вдосконалюється (метод фокальних об’єктів);
Має уявлення про урахування модних тенденцій у процесі проектування;
характеризує сучасні тенденції оформлення поясних виробів у підлітковій моді;
знає поняття мода, стиль, макет;
розпізнає види макетів;
уміє розробляти ескізи та макети сучасного поясного одягу.
Має уявлення проеціювання на три площини проекцій; 
знає умовні позначення мірок для побудови спідниці, правила і послідовність їх знімання, правила побудови креслення спідниці;
уміє креслити деталі об’ємної форми, які потребують проецiювання на три площини; знімати мірки для побудови креслення спідниці, виконувати технічний малюнок моделі спідниці, креслення і моделювання деталей спідниці, виготовляти лекала.
Має уявлення про типові схеми розкладки лекал деталей спідниці на тканині; 
знає правила і послідовність виконання економної розкладки на тканині; особливості розкроювання шовкових і шерстяних тканин;
уміє економно розкладати лекала на тканині, розкроювати тканину з урахуванням її властивостей; здійснювати контроль якості крою;
дотримується правил безпечної праці під час розкроювання, економного використання матеріалів
Знає послідовність обробки і з’єднання деталей спідниці;
розпізнає  запошивний шов та його графічне зображення;
креслить графічне зображення запошивного шва;
уміє виконувати запошивний шов, підготовляти деталі крою спідниці до обробки, виконувати ручну і машинну обробку деталей спідниці, волого-теплову обробку (поопераційну і остаточну), проводити примірки, усувати дефекти; реставрувати шов і низ виробу.
Має уявлення про економічну оцінку об’єкта і процесу праці;
знає поняття собівартість;
уміє здійснювати контроль якості готових виробів;
аналізує допущені помилки;
розраховує собівартість виробу.
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	Розділ 3.  Виготовлення сувенірів.

Тема 3.1. Традиції декоративно-ужиткового мистецтва в побуті. Плетіння гачком
Плетіння гачком як вид декоративно-ужиткового мистецтва. Вироби, плетені гачком. Використання їх для виготовлення одягу та оформлення інтер’єру.
Інструменти і матеріали для плетіння гачком. Добір гачків і ниток. Організація робочого місця. Правила безпечної праці та санітарно-гігієнічні вимоги. Прийоми роботи гачком. Основні елементи плетіння гачком: початкова петля, повітряна петля, ланцюжок, півстовпчик, стовпчик, стовпчик із накидом. Правила переходу до наступного ряду. Закріплення останньої петлі.
Умовні позначення елементів на схемах для плетіння гачком. Читання схем. Правила догляду за виробами, плетеними гачком.
Практична робота 1. Вправи на виконання основних елементів плетіння
Добір ниток та гачків для плетіння. Вправи з утворення початкової петлі, повітряної петлі. Плетіння ланцюжка. Плетіння півстовпчиків, стовпчиків, стовпчиків із накидом. Читання схем нескладних візерунків.
Практична робота 2. Плетіння виробу
Плетіння виробу за схемою.
Тема 3.2. Виготовлення сувенірів
Характеристика техніки, якою виготовляється сувенір. Матеріали, інструменти та обладнання, необхідні для його виготовлення. Технологія виготовлення сувеніру. Вимоги до якості готового виробу. Організація робочого місця, правила безпеки праці та санітарно-гігієнічні вимоги під час виготовлення сувенірів (залежно від обраної техніки).

Практичні роботи. Аналіз найдоцільнішого варіанта виготовлення сувенірів..

Виготовлення сувенірів.

Профорієнтація. Ознайомлення з професіями, які відповідають обраним технікам.

Орієнтовний перелік технік виготовлення сувенірів: аплікації (з паперу, тканини, ниток, природного матеріалу тощо), в’язання гачком, з бісеру, шиття, ізонитка, розпис по тканині тощо.


	Характеризує плетіння гачком як вид декоративно-ужиткового мистецтва;
називає і розпізнає плетені гачком види одягу та вироби для оформлення інтер’єру; інструменти і матеріали для плетіння гачком;
розпізнає і замальовує умовні позначення елементів на схемах для плетіння гачком;
добирає гачки і нитки для плетіння; 
організовує робоче місце;
виконує прийоми роботи гачком; плете основні елементи: початкову петлю, повітряну петлю, ланцюжок, півстовпчик, стовпчик, стовпчик із накидом; переходить на наступний ряд плетіння; закріплює останню петлю;
дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час плетіння; правил догляду за плетеними виробами.
Вміє підбирати матеріали, інструменти та обладнання. Необхідні для виготовлення сувенірів.

Дотримується технологічних вимог під час виготовлення виробу.

Організовує робоче місце за правилами техніки безпеки.
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	Розділ 4. Ремонт одягу

Поняття про дрібний ремонт і реставрацію одягу (укоротити, подовжити, підшити тощо).

Практична робота. Виконання дрібного ремонту одягу вручну і на швейній машині. Надання одягу, що вийшов із моди, нового вигляду.


	Вміє виконувати нескладний ремонт одягу вручну і на швейній машині. Підбирає варіанти відновлення одягу, що вийшов із моди, економить матеріали.
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	Розділ 5.  Професійна діяльність людини та її вибір

Загальні уявлення про професію, спеціальність, посаду. Принципи вибору професії: “хочу” — схильності, інтереси, побажання особистості; “можу” — об’єктивні можливості людини; “потрібно” — потреби ринку праці у фахівцях. Професіограма як джерело інформації про професію.
Практична робота. Аналіз професіограм

Аналіз професіограм. Визначення, до якої професії відносяться наведені спеціальності. Розподіл за відповідними групами професій, спеціальностей та посад (за запропонованим вчителем переліком).
	Пояснює поняття “профпридатність”, “професійні наміри”, “професіограма”;
наводить приклади професійно важливих якостей особистості для певної професії;
установлює відповідність змісту та умов праці психологічним та фізичним можливостям людини;
розрізняє професію, спеціальність, посаду;

визначає вимоги професії до особистості та несприятливі виробничі фактори на основі аналізу професіограм певних професій.
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	Розділ 6.  Технологія вирощування рослин

Тема 6.1. Технологія вирощування кущових декоративних рослин
Місце декоративних кущових рослин в озелененні території. Їх естетична і захисна роль. Загальна характеристика декоративних кущів (калина, бузок, жасмин), їх оцінка і добір за українськими традиціями для конкретних умов регіону і території. Способи розмноження, садіння, догляду за рослинами. Захист від шкідників і хвороб.. 
Практичні роботи. Садіння декоративних рослин (виконувати відповідно до пори року)
Садіння декоративних рослин. 
Відбір та висаджування саджанців.
Естетичне оформлення (фігурне обрізування) кущів і дерев.
Догляд за рослинами (видалення сухих, пошкоджених гілок, прибирання).
Тема 6.2. Технологія вирощування плодоягідних культур. Боротьба зі шкідниками і хворобами рослин
Значення ягід у харчуванні людини. Основні плодоягідні культури (малина, смородина, порічки) та їх біологічні особливості. Вегетативне розмноження плодоягідних культур (живцями, відводками). Догляд за плодоягідними культурами.
Ознайомлення з основними шкідниками і хворобами рослин та методами боротьби з ними. Переваги біологічних методів. Способи екологічно чистих методів боротьби зі шкідниками і хворобами рослин. 
Практична робота. Вирощування плодоягідних культур
Заготівля і зберігання живців плодоягідних культур.
Підготовка ґрунту і висаджування живців.
Догляд за живцями.
	Характеризує кущові декоративні рослини;
розпізнає сорти декоративних кущів;
порівнює технологію вирощування;
доглядає за декоративними кущами.
Характеризує технологію вирощування;
обґрунтовує значення ягід у харчуванні людини;
порівнює біологічні особливості основних плодоягідних культур;
готує ґрунт;
висаджує живці;
доглядає за живцями;
розпізнає хвороби рослин;
застосовує методи боротьби зі шкідниками;
розрізняє механічні й біологічні методи боротьби зі шкідниками.
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Повторення і узагальнення знань, отриманих учнями на уроках трудового навчання у 8 класі. Ознайомлення зі змістом програми і об’єктами праці у 9 класі. Перспективи розвитку та вдосконалення технологій. Відомості про автоматизацію, комп’ютеризацію технологічних процесів, застосування промислових роботів.
Повторення правил безпечної праці, організації робочого місця, санітарно-гігієнічних вимог під час роботи у шкільній майстерні.
	Характеризує перспективи розвитку та вдосконалення технологій на основі автоматизації, комп’ютеризації технологічних процесів, застосування промислових роботів;
дотримується правил безпечної праці, організації робочого місця, санітарно-гігієнічних вимог під час роботи у шкільній майстерні.
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	Розділ 1. Робота з харчовими продуктами. Технологія приготування кулінарних страв. Культура харчування.

Тема 1.1.  Складання меню
Значення поживних речовин у житті людини. Необхідні поживні речовини, норма їх залежності від виду діяльності людини, її віку, кліматичних умов. Загальне поняття про калорійність їжі. Значення режиму харчування для людини. Гігієнічні вимоги, яким повинно відповідати меню. Складання меню сніданку, обіду, вечері, полуденку.

Практичні роботи. Складання меню на день. Підрахунок калорійності і поживної цінності харчового раціону. Підрахунок вартості харчування на одну людину на сніданок, обід та вечерю, а також для всієї сім’ї на один день.

Тема 1.2. Практичні роботи
 Приготування сніданку, обіду, полуденку, вечері за складеним меню. Сервірування столу. Культура споживання страв.
	Користується необхідними кухонними приладами з дотриманням правил техніки безпеки. 

Підраховує калорійність їжі. 

Визначає вартість харчування для сім’ї на день.
Готує різноманітні страви; сервірує стіл до сніданку, обіду, вечері, полуденку; дотримується правил техніки безпеки; організовує робоче місце із виконанням санітарно-гігієнічних вимог.
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	Розділ 2. Техніка і технологічні процеси проектування і виготовлення виробів із конструкційних матеріалів

Тема 2.1. Конструкційні матеріали та їх вибір

 Загальні відомості про класифікацію тканини за волокнистим складом (бавовняні, льняні, шерстяні, шовкові, штучні та синтетичні) та їх призначення (білизняні, платтяні, костюмні, пальтові, підкладкові). Коротка характеристика цих тканин. Ознайомлення з професією продавця тканин.

Практичні роботи. Розпізнавання тканин за волокнистим складом. Розпізнавання тканин за призначенням, підбір матеріалів для виробу.

Тематичне оцінювання.

Тема 2.2. Техніка

Загальна будова, принцип дії і призначення електричного двигуна. Паспортні дані колекторних двигунів. Технічний догляд за двигунами. Електричний двигун — частина електричного приводу швейної машини. Електричні приводи в побутових і промислових швейних машинах.
Практична робота. Ознайомлення з електродвигунами
Вивчення загальної будови і принципу дії електричного двигуна. Ознайомлення із паспортними даними електричних двигунів приводів швейних машин.
Тематичне оцінювання

Тема 2.3. Об’єкти технологічної діяльності. Методи проектування.

Види поясних виробів (брюки і шорти). Головні напрями сучасної моди підліткового одягу. Їх відображення у журналах мод. Використання методу ідеальності у проектуванні (створення образу ідеального об’єкта).

Ознайомлення із напрямками сучасної моди підліткового одягу за журналами мод. Застосування методу створення образу ідеального об’єкта у проектуванні: складання переліку ідеальних властивостей об’єкта, розробка нової моделі з ідеальними властивостями. Складання ескізу і опис моделі з ідеальними властивостями.

Поняття мода, стиль, силует. Фактори, що впливають на вибір поясного виробу.                                 Комбінаторика у художньому конструюванні. Фактура матеріалу. Передача силуету моделі, виду оздоблення і фактури матеріалу на ескізі.
Практична робота. Складання ескізу моделі поясного виробу
 
Тематичне оцінювання

Тема 2.4.  Конструювання і моделювання брюк, шортів.

Мірки, необхідні для побудови креслення основи брюк, шортів. Послідовність побудови креслення виробу. Моделювання брюк, шортів, бриджів, виготовлення лекал. Робота з викрійками із журналів мод. Практична робота. Зняття мірок, креслення основи брюк або переведення викрійки із журналів мод, яка відповідає обраній моделі.
Тема 2.5. Технологічні процеси                розкрою брюк, шортів.

Розрахування кількості тканини необхідної для виготовлення виробу. Схема розкладки на тканині поясного виробу та його розкрій.

Практична робота. Виконання розкладки виробу на тканині. Розкрій деталей брюк, шортів.
Тема 2.6. Монтаж виробів
Відомості про монтажні операції у виробничих технологічних процесах. Відмінності монтажних робіт у побутових і виробничих технологічних процесах.
Схема виготовлення плечового виробу. Термінологія ручних, машинних та волого-теплових робіт. Підготовка деталей крою до обробки (перевірка наявності деталей; перенесення надсічок, ліній виточок, складок, позначення середніх ліній деталей). Підготовка виробу до першої примірки (зметування виточок і бокових швів).

Проведення першої примірки, усунення дефектів. Обробка виточок, складок. Обробка бокових швів. Проведення другої примірки. Виявлення дефектів обробки і уточнення довжини виробу. Обробка низу виробу. Остаточна обробка виробу. Волого-теплова обробка (поопераційна й остаточна). Контроль якості готового виробу. Правила безпечної праці, організація робочого місця, санітарно-гігієнічні вимоги. Професія технолога швейного виробництва.
Практична робота 1. Визначення схеми виготовлення виробу
 Визначення схеми виготовлення виробу. 

Практична робота 2. Підготовка та проведення першої примірки
Підготовка деталей до обробки. Підготовка виробу до першої примірки. Проведення першої примірки, виявлення дефектів. 
Практична робота 3. Обробка виробу після першої примірки
Усунення дефектів, виявлених під час проведення першої примірки. 
Практична робота 4. Остаточна обробка виробу
Проведення другої примірки. Остаточна обробка виробу. Волого-теплова обробка виробу.

Тема 2.7. Оцінка об’єктів і процесу технологічної діяльності
Поняття про екологічну оцінку процесу і об’єкта праці. Вплив техніки і технології на природу і людину. Поняття про ергономічну оцінку виробу (на прикладах швейного виробу).
Практична робота. Оцінка виробів
Оцінка виготовленого учнями поясного виробу (геометричних розмірів, дотримання технології, естетики зовнішнього вигляду). Колективна екологічна оцінка об’єкта і процесу праці. Ергономічна оцінка виробів. Розрахунок собівартості виробу. Аналіз допущених помилок, пропозиції щодо удосконаленню показників якості виробу і процесу праці.
	Характеризує властивості тканин згідно їх волокнистого складу розпізнає тканини за призначенням; називає обов’язки продавця тканин.

Характеризує призначення і принцип дії електричного двигуна;
розпізнає деталі двигуна;
дотримується загальних правил експлуатації двигуна;
читає паспортні дані колекторного двигуна; 
порівнює електричні приводи промислових і побутових швейних машин. 
Називає і розпізнає види поясних виробів;
характеризує головні напрями сучасної моди підліткового одягу;

застосовує метод ідеальності в розробці нової моделі. 
Характеризує поняття мода, стиль, силует;
розпізнає види поясного виробу, 
виконує кольоровий ескіз моделі.

Знімає мірки для побудови креслення основи брюк;

Моделює виріб, виготовляє лекала;

Вміє користуватись викрійками із журналів мод.

Виконує економну розкладку деталей виробу на тканині;

розкроює деталі виробу;

дотримується правил безпечної праці під час розкрою.
Виконує економну розкладку деталей виробу на тканині;

розкроює деталі виробу;

дотримується правил безпечної праці під час розкрою.

Розкриває суть екологічної оцінки процесу і об’єкта праці;
усвідомлює важливість екологічної оцінки технологічних процесів;
здійснює оцінку виготовленого виробу і процесу праці за загальними екологічними і ергономічними показниками.

	
	
	Тематичне оцінювання
	

	
	10
4


	Розділ 3.  Виготовлення сувенірів.

Тема 3.1. Традиції декоративно-ужиткового мистецтва в побуті. Плетіння гачком
Традиції декоративно-ужиткового мистецтва в побуті. В’язання спицями
В’язання спицями як вид декоративно-ужиткового мистецтва. Вироби, в’язані спицями. Використання їх для виготовлення одягу та оформлення інтер’єру.
Інструменти і матеріали для в’язання спицями. Добір спиць і пряжі. Організація робочого місця. Правила безпечної праці та санітарно-гігієнічні вимоги. Прийоми роботи спицями. Технологія в’язання спицями: набирання початкового ряду; лицьова петля, виворітна петля, остання петля ряду. Правила переходу до наступного ряду. Закривання петель, закріплення останньої петлі.
В’язані узори на основі лицьових і виворітних петель. Умовні позначення цих петель на схемах для в’язання спицями. Щільність в’язання по горизонталі й вертикалі. Розрахунок кількості рядів і петель для в’язання. В’язання виробу прямокутної форми. Остаточна обробка виробу.
Елементи в’язання: накид, пров’язування двох петель разом, вив’язування із однієї петлі двох. Їх схематичне зображення.
Практична робота 1. Виконання основних елементів в’язання
Добір пряжі та спиць для в’язання. 
В’язання зразків на основі лицьових і виворітних петель за схемами. Розрахунок щільності в’язання по горизонталі і вертикалі на зразку.
Тема 3.2. Виготовлення сувенірів
Характеристика техніки, якою виготовляється сувенір. Матеріали, інструменти та обладнання, необхідні для його виготовлення. Технологія виготовлення сувеніру. Вимоги до якості готового виробу. Організація робочого місця, правила безпеки праці та санітарно-гігієнічні вимоги під час виготовлення сувенірів (залежно від обраної техніки).

Практичні роботи. Аналіз найдоцільнішого варіанта виготовлення сувенірів..

Виготовлення сувенірів.

Профорієнтація. Ознайомлення з професіями, які відповідають обраним технікам.

Орієнтовний перелік технік виготовлення сувенірів: аплікації (з паперу, тканини, ниток, природного матеріалу тощо), в’язання гачком, спицями, ізонитка, розпис по тканині тощо.
	Має уявлення про в’язання спицями як вид декоративно-ужиткового мистецтва; 
називає і розпізнає види одягу та вироби для оформлення інтер’єру, в’язані спицями; інструменти і матеріали для в’язання спицями;
розпізнає і замальовує умовні позначення елементів на схемах для в’язання спицями;
уміє добирати спиці і пряжу для в’язання; організовувати робоче місце; виконувати прийоми роботи спицями; в’язати лицьові й виворітні петлі, переходити на наступний ряд в’язання; закривати петлі ряду, закріплювати останню петлю; дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час в’язання, правил догляду за в’язаними виробами.
Вміє підбирати матеріали, інструменти та обладнання. Необхідні для виготовлення сувенірів.

Дотримується технологічних вимог під час виготовлення виробу.

Організовує робоче місце за правилами техніки безпеки.

	
	
	Тематичне оцінювання
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	Розділ 4. Бюджет сім’ї
Витрати сім’ї. Доходи сім’ї. Декларація про доходи. Бюджет сім’ї, шляхи збільшення його доходної частини. 
Практична робота. Розрахунок витрат сім’ї за тиждень
Розрахунок витрат сім’ї. Заповнення декларації про доходи.
	Називає види витрат і доходів сім’ї;
заповнює декларацію про доходи;
складає бюджет сім’ї;
пропонує шляхи збільшення доходної частини бюджету сім’ї.

	
	
	Тематичне оцінювання
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	Розділ 5.  Професійна діяльність людини та її вибір

Професії учбово-виробничих підприємств УТОСу. Перспективи здобуття професії людиною з вадами зору. Інтеграція інвалідів по зору в процесі сучасного навчання по оволодінню професії
	Усвідомлює необхідність врахування стану зору і стану здоров’я для вибору професії;

визначає вимоги професії до людини.
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	Розділ 6.  Догляд за житлом

Санітарно-гігієнічні вимоги до житла. Призначення і види меблів. Розміщення меблів у квартирі. Використання творів образотворчого мистецтва, декоративних тканин для оформлення інтер’єра.

Практичні роботи. Моделювання інтер’єра, розроблення способів декоративного оформлення житла. Раціональне розміщення меблів у квартирі (на плані, макетах, в натурі). Догляд за меблями.
	Розпізнає види меблів;

визначає їх призначення;

моделює інтер’єр житла.
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	Розділ 7.  Охорона довкілля

Тема 7.1. Охорона навколишнього середовища
Поняття про зв’язок виробничої діяльності людини з навколишнім природним середовищем. Екологічна ситуація в Україні та в світі в цілому у зв’язку зі стрімким науково-технічним прогресом.
Характеристика можливих джерел забруднення навколишнього середовища від сільськогосподарського виробництва. Шляхи охорони ґрунту від вітрової і водяної ерозії, руйнівної дії тракторів та машинно-тракторних агрегатів. Засоби запобігання забруднення великих водойм, повітря, знищення рослинного і тваринного світу в природі.
Поняття про екологічно чисті технології у сільському господарстві, перспективи їх розвитку в Україні, екологічно чисті види енергії, замкнуті, безвідходні цикли виробництва продукції рослинництва і тваринництва.
Практичні роботи
1. Участь у роботах з укріплення схилів на полях і в своєму населеному пункті.
2. Упорядкування відкритих водойм.
3. Виготовлення для машинно-тракторних агрегатів пристроїв, які відлякують диких звірів та пташок на місцях їх роботи.
4. Участь у планових природоохоронних заходах свого господарства.
Тема 7.2. Робітничі професії галузей виробництва і первинної переробки продукції сільського господарства
Важливість у житті суспільства і кожної людини професії хлібороба. Психолого-соціологічна характеристика професії хлібороба в цілому і за окремими галузями сільського господарства, які розвинені в даній місцевості. Специфіка роботи у рослинництві. Вимоги до знань, психофізіологічних показників людини, яка обирає ці професії. Роль інтегрованих знань і загальнотрудової підготовки для оволодіння професією хлібороба та успішної його роботи.
Професії переробних галузей продукції рослинництва і тваринництва.
Важливість професій науково-дослідницької, раціоналізаторської, селекційної спрямованості для виробництва сільськогосподарської продукції, конкурентоспроможної на міжнародному ринку.
	Характеризує екологічну ситуацію в Україні та в світі;
називає можливі джерела забруднення навколишнього середовища;
визначає шляхи охорони ґрунту від ерозії;
порівнює засоби запобігання забруднення, визначає їх ефективність;
називає екологічно чисті види енергії;
виготовляє пристрої для машинно-тракторних агрегатів, які відлякують звірів і пташок.
Характеризує професії хлібороба та переробних галузей продукції рослинництва і тваринництва;
описує важливість професій науково-дослідницької, раціоналiзаторської та селекційної спрямованості
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	Розділ 8.  ТЕХНОЛОГІЯ ВИРОЩУВАННЯ РОСЛИН
Тема 8.1. Технологія вирощування плодових дерев
Загальна характеристика плодових дерев регіону. Досягнення селекціонерів України у справі створення нових, високоякісних сортів плодових дерев. Поняття про технологію розмноження і вирощування плодових дерев регіону. Догляд за плодовими деревами території, захист від шкідників і хвороб механічними і біологічними способами. Садовий інвентар, правила користування ним та безпека праці.
Практичні роботи.
Обмащування штамбів дерев вапном.
Тема 8.2. Первинна переробка та зберігання продукції рослинництва
Поняття про умови тривалого зберігання врожаю овочів. Способи заготівлі і первинної переробки капусти, огірків, помідорів, баклажанів, перцю та інших овочевих культур. Санітарно-гігієнічні вимоги. Технологія соління, квашення, консервації і маринування. Переваги і недоліки.
Сутність зберігання поживності овочевих культур, способи їх закладання на зберігання. Умови тривалого зберігання цибулі, часнику, редьки, моркви. 
Будова овочесховищ, їх обладнання, повітряний, тепловий, світловий режими і вологість.
Нешкідливі для здоров’я людини засоби боротьби з проростанням і псуванням овочів.
Практичні роботи. Соління і квашення овочів
Сортування овочів, підготовка до закладання на тривале зберігання.
Підготовка овочесховища. Закладання овочів і догляд за ними у процесі зберігання.
Участь у проведенні соління і квашення овочів.
Орієнтовний перелік об’єктів праці: квашені помідори, мариновані огірки.
	Характеризує плодові дерева регіону;
доглядає за плодовими деревами території;
називає способи захисту від шкідників;
наводить приклади різних видів розпушувачів ґрунту.
Називає способи заготівлі й первинної переробки овочевих культур;
порівнює технології соління, квашення, консервації, маринування;
характеризує будову овочесховищ;
доглядає за овочами у процесі зберігання;
дотримується правил безпечної праці

	
	
	Тематичне оцінювання
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	68
	Всього
	


10 клас

	Дата прове-дення уроку
	К-ть годин
	Зміст навчального матеріалу
	Навчальні досягнення учнів

	
	2
	Вступ

Повторення і узагальнення знань, отриманих учнями на уроках трудового навчання у 9 класі. Ознайомлення зі змістом програми і об’єктами праці у 10 класі. Перспективи подальшого продовження навчання учнів-випускників. Використання знань, умінь і навичок, здобутих на уроках трудового навчання для обраної професії, у роботах по раціональному веденню домашнього господарства.
Повторення правил безпечної праці, організації робочого місця, санітарно-гігієнічних вимог під час роботи у шкільній майстерні.
	Усвідомлює перспективу розвитку трудових умінь і навичок після закінчення школи;
дотримується правил безпечної праці, організації робочого місця, санітарно-гігієнічних вимог під час роботи у шкільній майстерні.
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	Розділ 1. Робота з харчовими продуктами. Технологія приготування кулінарних страв. Культура харчування.

Тема 1.1.  Сервірування святкового столу. Правила поведінки за столом.

Загальні відомості про види банкетів. Добір та підготовка святкового посуду до сервірування. Порядок сервірування святкового стола. Розмiщення посуду і приборів для кожної особи, порядок їх використання. Види столових серветок, способи їх оформлення і розміщення на столі. Порядок подавання страв. Розміщення страв на святковому столі, українські національні традиції сервірування стола. Санітарно-гігієнічні вимоги та правила безпечної праці під час подавання страв.
Відомості про професію офіціанта, вимоги до неї.
Культура поведінки за столом, правила користування приборами і порядок споживання став. 

Тема 1.2. Українська національна кухня та її особливості
Страви української національної кухні, їх види, особливості приготування. Борщ – українська національна страва. Відомості про раціональні особливості приготування борщів.

Практична робота. Приготування страви української національної кухні до святкового столу.

Тема 1.3. Кухні народів світу, їх національні особливості
Загальні відомості про особливості найбільш відомих національних кухонь (російська, білоруська, грузинська, молдавська, французька, італійська, китайська, японська та ін.) Їх поширення в Україні, включення в раціон харчування українців.

Практична робота. Приготування страви однієї із національних кухонь.
	Називає види банкетів;
добирає і підготовляє столовий посуд до сервірування;
визначає порядок сервірування стола, подавання страв;
розміщує посуд і прибори на столі;
складає і розміщує серветки;
дотримується правил безпечної праці та санітарно-гігієнічних вимог під час подавання страв;
характеризує професію офіціанта.
Характеризує національні кухні України і народів світу, їх особливості;
Готує національні страви згідно технологій; 
дотримується правил техніки безпеки; організовує робоче місце із виконанням санітарно-гігієнічних вимог під час приготування і подавання страв.
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	Розділ 2. Техніка і технологічні процеси проектування і виготовлення виробів із конструкційних матеріалів

Тема 2.1. Конструкційні матеріали та їх вибір

 Загальні відомості про нові види матеріалів, їх властивості, нові способи отримання матеріалів. Поняття про асортимент. Сучасні напрями оновлення асортименту тканини. Матеріали для з’єднання деталей (швейні нитки, клейові матеріали). Оздоблювальні матеріали (стрічка, тасьма, мереживо). Фурнітура. Правила добору фурнітури, оздоблювальних матеріалів. Професія конфекціонера, вимоги до неї.
Лабораторно-практична і практична роботи Підбір матеріалів для виробу
Ознайомлення із асортиментом сучасних тканин за колекціями зразків. Розпізнавання класичних тканин (ситець, сатин, батист, оксамит, сукно та ін.) Ознайомлення із оздоблювальними матеріалами, різними видами фурнітури. Підбір тканини, оздоблювальних матеріалів, фурнітури для виготовлення виробу.
Тематичне оцінювання.

Тема 2.2. Техніка

Поняття про автомати і автоматику. Застосування автоматичних приладів на виробництві та в побуті. Класифікація сучасних автоматичних приладів. Загальні відомості про застосування комп’ютерної техніки у сучасних технологічних процесах. Механізми швейної машини.
Практична робота (на вибір) 
1. Розпізнавання механізмів швейної машини
Розпізнавання механізмів швейної машини. Спостереження за їх роботою.
2. Ознайомлення з комп’ютерними програмами
Ознайомлення з комп’ютерними програмами, які використовуються у конструюванні, моделюванні швейних і вишитих виробів.
Тематичне оцінювання
Тема 2.3. Об’єкти технологічної діяльності. Методи проектування

Швейні вироби як об’єкти технологічної діяльності. Види плечових виробів без коміра і рукавів. . Журнали мод як інформаційна база для проектування швейних виробів. Відомості про теорію розв’язання винахідницьких задач та її застосування у процесі проектування нових виробів, обладнання, технологічних процесів тощо. Основні евристичні перетворення на етапах розвитку техніки.
Практична робота. Вдосконалення моделі виробу шляхом використання теорії розв’язання винахідницьких задач
Ознайомлення із видами плечових виробів за журналами мод. Виявлення недоліків об’єкта і пошук шляхів його вдосконалення шляхом використання теорії розв’язання винахідницьких задач.
Тематичне оцінювання

Тема 2.4.  Художнє конструювання виробів

Біоформи в художньому конструюванні. Основні методи дизайнерської біоніки. Приклади застосування біоформ у художньому конструюванні одягу. Особливості виконання моделей і макетів з різних матеріалів (пластиліну, пінопласту, картону, текстильних матеріалів, деревини тощо).
Практична робота. Розробка ескізу або макета виробу
Розробка ескізу або макета плечового виробу без коміру і рукавів. Опис моделі. Обґрунтування вибору моделі.
Тема 2.5. Технічне конструювання коміром та рукавом. Побудова основи плечового виробу за готовим алгоритмом або корекція журнальних викрійок на конкретну фігуру. Технологія робіт з журнальними викрійками. Застосування комп’ютерної техніки у роботі конструктора.
Практична робота. Конструювання плечового виробу без коміру і рукавів. Знімання і записування мірок для побудови креслення плечового виробу без коміру і рукавів 

Тема 2.6. Технологічні процеси розкрою
Відомості про сучасні немеханічні способи розмічання та різання матеріалів (лазерне, плазмове та ін.). Використання комп’ютерної техніки для забезпечення процесів розмічання і різання. Схеми розкладки на тканині деталей плечового виробу без коміра і рукавів. Розкрій деталей виробу.
Практична робота. Розкроювання виробу.
Виконання розкладки деталей виробу на тканині. Розкрій деталей виробу.
Орієнтовний перелік об’єктів праці: сукня, халат.

Тема 2.7. Монтаж виробів

Відомості про сучасні немеханічні способи з’єднання матеріалів. Їх застосування для монтажу виробів із різних конструкційних матеріалів.
Схема виготовлення плечового виробу без коміра і вшивним рукавів. Термінологія ручних, машинних та волого-теплових робіт. Технологія виконання шва з кантом. Підготовка деталей крою до обробки (перевірка наявності деталей; перенесення надсічок, ліній виточок, складок на симетричні деталі, позначення середніх ліній деталей). Підготовка виробу до першої примірки (зметування плечових і бокових швів). Проведення першої примірки, усунення дефектів. Обробка виточок, складок. Обробка плечових бокових швів. Обробка горловини і пройми рукавів. Обробка низу виробу. Остаточна обробка виробу. Волого-теплова обробка (поопераційна й остаточна).
Практична робота 1. Підготовка та проведення першої примірки 
Вправи на виконання шва з кантом. Визначення послідовності монтажу виробу. Підготовка деталей до обробки. Підготовка виробу до першої примірки. Проведення першої примірки, виявлення дефектів. 
Практична робота 2. Обробка виробу після першої примірки
Усунення дефектів, виявлених під час проведення першої примірки. 
Практична робота 3. Остаточна обробка виробу
Проведення другої примірки. Остаточна обробка виробу. Волого-теплова обробка виробу.
Тема 2.8. Оцінка об’єктів і процесу технологічної діяльності

Сучасні методи контролю й оцінки технічних і технологічних об’єктів. Використання комп’ютерної техніки для контролю і оцінки об’єктів.
Практична робота. Оцінювання виробів
Контроль і оцінка якості виготовленого виробу.
	Характеризує нові види матеріалів, їх властивості;
наводить приклади нових способів отримання матеріалів;
розкриває поняття “асортимент тканин”;
називає і розпізнає матеріали для з’єднання деталей швейних виробів, оздоблювальні матеріали, фурнітуру;
добирає тканину, фурнітуру, оздоблювальні матеріали для виготовлення виробу;
характеризує професію конфекціонера. 
Наводить приклади застосування автоматичних приладів та комп’ютерної техніки на виробництві і в побуті;
називає види сучасних автоматичних приладів;
розпізнає механізми швейної машини;
спостерігає за роботою механізмів швейної машини;
визначає траєкторію руху робочих органів швейної машини.
Називає і розпізнає види плечових виробів без коміра і рукавів;
характеризує сутність застосовування теорії розв’язання винахідницьких задач у процесі проектування нових виробів, обладнання тощо;
застосовує журнали мод як інформаційну базу для проектування виробів;
виявляє недоліки об’єкта;
пропонує шляхи вдосконалення об’єкта шляхом використання винахідницьких задач.
Пояснює сутність методів дизайнерської біоніки;
наводить приклади застосування біоформ у художньому конструюванні одягу;
характеризує особливості виконання моделей і макетів із різних матеріалів (пластиліну, пінопласту, паперу, картону, текстильних матеріалів, деревини);
розробляє ескіз або макет плечового виробу без коміру і рукавів;
описує модель плечового виробу;
обґрунтовує вибір моделі.
Знімає мірки для побудови креслення плечового виробу без коміру і рукавів;
коригує готові журнальні викрійки на конкретну фігуру;
 розпізнає різні види конструкційних матеріалів;

наводить приклади застосування комп’ютерної техніки у роботі конструктора.

Характеризує сучасні немеханічні способи розмічання та різання матеріалів;
наводить приклади використання комп’ютерної техніки для забезпечення процесів розмічання і різання;
виконує економну розкладку деталей плечового виробу без коміра і рукавів на тканині;
розкроює деталі виробу;
дотримується правил безпечної праці, організації праці під час розкроювання.
Характеризує сучасні немеханічні способи з’єднання матеріалів;
складає схему виготовлення плечового виробу без коміра і рукавів;
застосовує термінологію ручних, машинних і волого-теплових робіт у процесі роботи;
виконує підготовку деталей крою до обробки, виробу до першої примірки, першу примірку, другу примірку, волого-теплову обробку;

усуває дефекти обробки;
обробляє деталі і вузли плечового виробу без коміра і рукавів;
 дотримується правил безпечної праці, організації робочого місця та санітарно-гігієнічних вимог під час обробки і монтажу деталей виробу.

Характеризує сучасні методи контролю і оцінки технічних і технологічних об’єктів;
наводить приклади використання комп’ютерної техніки для контролю і оцінки об’єктів;
здійснює контроль і оцінку якості виготовленого виробу.
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	Розділ 3.  Виготовлення сувенірів

Виготовлення виробів із використанням технологій вивчених раніше: шиття, в’язання, орігамі, ізонитка, вироби із клаптиків, аплікація, бісер, природний матеріал.


	Виготовляє нескладні вироби;

застосовує набуті уміння і навики у роботі;

проявляє творчість і самостійність при виборі об’єктів для виготовлення.
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	Розділ 4.  Професійна діяльність людини та її вибір
Професійний план. Етапи формування професійного плану. Структура професійного плану. Основний та резервний професійні плани. Поняття про професійну кар’єру.
Практична робота. Аналіз особистого професійного плану
Аналіз особистого професійного плану.
	Називає шляхи оволодіння обраною професією (профіль навчання у старшій школі, навчання у закладах професійно-технічної освіти та ін.);
визначає структуру та основні вимоги до складання особистого професійного плану;
обґрунтовує вибір майбутньої професії та шляхи її набуття, вибір профілю навчання у старшій школі;
складає та аналізує основні та резервні особисті професійні плани.
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2
	Розділ 5.  Догляд за житлом

Тема 5.1. Оформлення інтер’єру житла

Вимоги до інтер’єру житла: ергономічні, естетичні, економічні, екологічні. Функціональні зони житла: для приготування їжі, для сну, для відпочинку, для праці, для гігієни. Обладнання інтер’єру. Українські національні традиції в інтер’єрі сучасного житла. Кімнатні рослини в інтер’єрі.
Практична робота. Складання ескізу оформлення житла
Складання ескізу або макета оформлення одного із приміщень житла.
Тема 5.2. Екскурсія до меблевого магазину

Знайомство з видами сучасних меблів та правилами їх вибору. Оформлення покупки та доставки меблів додому.

	Характеризує вимоги до інтер’єру житла; 
визначає функціональні зони житла;
застосовує принципи художнього конструювання в оформленні інтер’єру житла;
виготовляє ескіз або макет приміщень житла.
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	Розділ 7.  Основи економічного аналізу господарської діяльності

Тема 7.1. Основи господарської діяльності в умовах ринкової економіки
Сутність поняття “ринкова економіка”. Зміни соціально-економічних відносин. Законодавчі акти про сучасні форми власності на засоби виробництва. Форми організації господарської діяльності, правове регулювання. Поняття про конкуренцію, її вплив на якість продукції, ціну, форми реалізації. Основні положення про умови створення і функціонування селянських (фермерських) господарств в Україні.
Тема 7.2. Планування виробництва і реалізації продукції 
Поняття про структуру планування виробництва в умовах ринкової економіки: перспективне і неперервне планування як основа успіху господарювання.
Гнучкість господарської направленості, наукове управління виробництвом і збутом. Вивчення попиту і пропозицій. Поняття про бізнес-план. Якість і конкурентоспроможність продукції. Вимоги до керівника (господаря) підприємницької діяльності.
Практичні роботи
Ознайомлення з методикою складання бізнес-плану.

Участь у плануванні роботи місцевого господарства на ближню і подальшу перспективу.
Тема 7.3. Основи визначення собівартості продукції та витрат на виробництво
Поняття про собівартість, рентабельність, економічну ефективність господарської діяльності. Складники і чинники. Умови підвищення рентабельності.
Шляхи зменшення витрат на виробництво. Певні гарантії реалізації виробленої продукції в умовах ринкової економіки (на прикладі галузі, яка вивчається). Поняття про механізм формування “вільних” ринкових цін.
Практична робота
Ознайомлення з рівнем рентабельності місцевого виробництва (за обраним профілем) і чинниками їх підвищення.
Тема 7.4. Підприємництво
Підприємництво. Види підприємств. Проведення маркетингових досліджень з метою вивчення потреб споживачів. Прибуток. Оборот. Рентабельність.
Практична робота. Розрахунок собівартості виробу
Розрахунок собівартості товару (за конкретними даними). Розрахунок собівартості пошитого чи вишитого виробу.
	Розкриває  сутність поняття “ринкова економіка”;
характеризує законодавчі акти про сучасні форми власності на засоби виробництва;
називає форми організації господарської діяльності;
визначає основні положення про умови створення і функціонування фермерських господарств.
Характеризує структуру планування виробництва;
визначає сутність поняття “бізнес-план”;
пропонує ідеї щодо планування роботи місцевого господарства.
Визначає сутність понять “собівартість”, “рентабельність”, “економічна ефективність”;
характеризує умови підвищення рентабельності;
обґрунтовує шляхи зменшення витрат на виробництво.
Розкриває суть поняття “підприємництво”;
називає види підприємств;
здійснює міні-маркетингові дослідження з метою виявлення потреб споживачів;
розраховує доход, витрати і прибуток підприємства, собівартість товару;
пропонує шляхи збільшення рентабельності виробництва.
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Методичні рекомендації

Трудове навчання у школі для слабозорих учнів має специфічні особливості. У зв’язку із порушеннями зору процес засвоєння навчального матеріалу викликає деякі труднощі, тому виникає потреба постійного поєднання словесного пояснення вчителя з індивідуальним практичним показом прийомів виконання тієї чи іншої трудової операції. Знижені зорові можливості дітей обумовлюють більшу витрату часу на виконання технологічних операцій. Це потребує зміни змісту методів та організації трудового навчання, іншої послідовності вивчення різних розділів програми в порівнянні з загальноосвітньою школою.

Програма для слабозорих учнів  не передбачає таких видів робіт, як вишивання тому, що це потребує значного навантаження на зір.

Дану тему можна залишити для гурткової роботи.

З метою збереження залишкового зору, під час уроків трудового навчання слід враховувати ті протипоказання, що випливають із характеру захворювання очей і потребують індивідуального підходу під час виконання того чи іншого трудового процесу
